WRASER] 4







Historia

La Braseria Isidro abrid las puertas en 1997. lMercé
y Isidro inauguraron esta Braseria inspirandose en
las mejores de nuestro territorio.

Con una cocina sin ningln artificio, solo el
"caliu" de la brasa y el trabajo fueron cocinando miles
de caracoles, pollos y verduras hasta que, en 2022,
decidieron jubilarse.

Gabriel Jové Campillo convencid al joven Ismael
Balsells Roma mitico del Tofol de Lleida para coger
el testimonio de este emblema de la ciudad de Lleida

y liderar el restaurante de la mano de Wilhelm
Miralles, Gerard Bbalasch, Francesc Acosta, Daniel

Resiga y Paula Ovalle cerca de la parrilla cocinando.
Verdnica Sevilla, Diana Camacho, Sergi Roure
y Mdnica Voicu llevan y os explican los platos y os
acogen en nuestra sala llena de deliciosas elabora-
ciones de cocina tradicional pasadas por €l tamiz de la
sabiduria y la modernidad de este joven equipo.

bienvenidos a braseria Isidro, donde los caracoles, las
carnes y verduras del territorio bailan al fuego de la

lefia de encina.

iDisfrutar!



Para empezar

racion

Lechuga del Huerto 3,00 €
e Toma te ....................................................................................... 4’006
e Ceboneta Dulce ........................................................................ 2’006
e Hm C hoas ael Cantéonco OO . (unmaq) ......................................... S’bo€
e Jamén lbénco ae DellOta CO rtaao ama n O ................................ 2 5’00€
e hue Stro .'.' Fu .(;1;'.' .......................................................................... 4’00 € .
Ensalaalllag’coé
"Esqu elxaaa" ae baca lao ........................................................ 11’006
Ventr esca . ae atﬁnen acelte ..................................................... 10’006
e Tabla Qe que SOS o e lec Clonaqos ................................................ lb’ooé
MeJlllone s Dra s a ..................................................................... 14’00{5
Gamonasaeyuelva%’ow

racién

Servicio de pan 2,00 €
bervmlo aepansmgluten ....................................................... 3’5O€

pregunten por nuestras sugerencias

*si tienen alguna alergia por favor preguntes a nuestro equipo de sala.

(IVA incluido)



de la tierra a la brasa

racion

Caracoles del Isidro 15,00 €
. Coaornlces (2 u ) ...................................................................... 11’00 €
. hag r et ae pato ........................................................................ 19’50 g

Longaniza 12,060 €
. blanco y negro (lo nganlza . y morCllla ) ................................... 12 ’OO €
. "bOt lfarra ' ' ............................................................................. 12 ’OO g
. Lost lllas ae . Cor aero (3 unmaaes) ........................................... 10’00 é
. bOloml llo ae Vaca ................................................................... 27’00 é
.. Er 1 treCOt Qe Va C a ..................................................................... 20’00 é
. Lnuletén V aca maquraqa ( l-l’ 2 Kg) ......................................... Ob’oo é
. Manlta s Qe C erqo ..................................................................... 18 ,OO é

pregunten por nuestras sugerencias
de carne y pescado

*si tienen alguna alergia por favor preguntar a nuestro equipo de sala.

(IVA incluido)



del mar a la brasa

racién

Pescado de temporada s/m
. horm a e baca lao .................................................................... 25’00 é

Calamar nacional 19,00 €
. Iuar lsc O ae tempor aaa .................................................................. S/m
. hedlllo nes a l abrasa ............................................................. 14’00 é
. (Iambltas ae . Hue lva ................................................................. 20’00 é

pregunten por nuestras sugerencias
de carne y pescado

*si tienen alguna alergia por favor preguntar a nuestro equipo de sala.

(IVA incluido)



Salsasy
guarniciones

Patatas fritas caseras 3,00 €
. Es Callvaa a ................................................................................ b ’OO €
Patataasaaa ............................................................................. 4 ’boé
Juqla s secas ............................................................................. 4 ’OO é
illlc)llz’boé
hnagretaz’zbg
. oalsa q e Ca l gOt s (56 lo en te mporaaa ) ........................................ 4 ’50 €
Mayonesaaoog
. quulllos en susals ;L ............................................................... 7’00 €

*si tienen alguna alergia por favor preguntar a nuestro equipo de sala.

(IVA incluido)



Para acabar

Rocas de chocolate (unidad) 1,25¢€
. Trufas (uma aq) ......................................................................... 1’25 €
. Crema Ca talana ......................................................................... b ’OO €
huestrOFlans’wél
. husmo ....................................................................................... 9’00 é
. Lruta a e tempo raqa ................................................................... b ’OO é
. Tabla Qe que SOS qe se lec Clén .................................................. lb’oo é

Bola de helado artesano

(chocolate, nata, 1imén, mandarina y vainilla) 300€
TartaaefrutasaetempomaaélammuteB’Ooé
Tartaaequesos’ooé
l\arama . troplc al aela (11 as ..................................................... b ’OO 6
. hel l maté .................................................................................. 7’00 é
Lafélrlanqés&ooé

pregunten por nuestras
sugerencias de postres

*si tienen alguna alergia por favor preguntar a nuestro equipo de sala.

(IVA incluido)



Bodega



Vinos blancos

El zarzal (Bodega Imilio Moro)

100% Godello 22,00 €
D.O. COSTERS DEL SEGRE

Agaliu (1'0Olivera Cooperativa) \

100% Macabeu 19,00€

Onra (Celler La Gravera) .

Garnatxa Blanca - Sauvignon Blanc 20,00 €

Raimat Turons de la Pleta (Celler Raimat) 9500 €

100% Chardonnay ?

Ekam (Celler Castell d'Encis) \

Riesling - Albarinyo 3h00€

D.O. RiAs BAIXAS

Pazo de Sefiorans (Bodega Pazo de Seilorans) 24.00 €

100% Albariiio 9

DO Ferreiro Cepas Vellas (Bodega Gerardo liéndez) 33.00 €

100% Albariiio B

D.O. RIBEIRO
Casal de Armén (Bodega Casal de Arméan) 51.00 €
Treixadura - Godello - Albariiio ?
D.O. RUEDA

Jose Pariente (Bodegas Jose Pariente) 50.00 €

100% Verdejo B

San Cobate Barrica (}'inca y Vifiedos San Cobate) 26.00 €

100% Verdejo ?

D.O. SOMONTANO

Sommos Coleccidn Gewirztraminer (Bodega Sommos) 18.50 €

b

100% Gewiirztraminer

(IVA incluido)
10



Massaluca (Bodega Vins de Relat) 18,00 €
100% Garnatxa blanca ?
La Fou els Amelers (Bodega Lalou) 24.00 €
100% Garnatxa blanca ?

Valdesil sobre 1lias (Bodega Valdesil) om.00 €
160% Godello ’

Cueva del Monge (Bodega Vinicola Real) .
. ; . 28,00 €
Viura i malvasia

Kuku (La Monovarietal) .
100% Macabeu 24,00 €

Les Brugueres (La Conreria d'Scala Dei) 5 .
> 8,00 €
100% Garnatxa blanca

André Clouet Grand Réserve 3/8 (André Clouet Domaine)

] i 29,00 €
Pinot noir
André Clouet Grand Réserve (André Clouet Domaine) 48.00 €
Pinot noir i
Moét & Chandon Brut Imperial (MMoét et Chandon) 60.00 €
Pinot noir, pinot meunier i chardonnay ’
André Clouet Rosé Grand Cru (André Clouet Domaine) 63.00 €
Pinot noir ’
Billecart Salmon Brut Réserve (Billecart Salmon) 65,00 €
9

Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier

(IVA incluido)
11



De nit (Raventds i Blanc)

. 28,00 €
lMacabeu, xarel-lo, parellada i monastrell
Textures de Pedra 2018 (Raventds i Blanc) .00 €
Bastard, Sumoll i Xarel-lo vermell ’
CORPINNAT
Llopart Brut Nature (L.lopart)
X 24,00 €
Xarel+lo, macabeu, parellada, chardonnay
Llopart Brut Rosé (Llopart, A
P (L1opart) 25,00 €
Monastrell, garnatxa i pinot noir
Recaredo Terrers Brut Nature (Recaredo) 40.00 €
Xarello, Macabeu i Parellada ’
D.O. CAVA COMTATS DE BARCELONA
SUBZONA PLA DE PONENT
Cim del Turd (Raimat)
. R s 22,00 €
Chardonnay i Pinot Noir
D.O. CAVA COMTATS DE BARCELONA
SUBZONA SERRA DE MAR
Laietd Gran Reserva Brut Nature (Celler Alta Alella) 26,00 €
Pansa Blanca, lMacabeu, Chardonnay i Pinot Noir ’
D.O. CAVA COMTATS DE BARCELONA
SUBZONA VALLS D’ANOIA I FOIX
Bertha Brut Nature Reserva (Bertha) 50,00 €
Macabeu, Xarel+lo i Parellada ’
Ars Collecta Blanc de Blancs (Codorniu) 58,00 €
Chardonnay, Xarel-lo 1 Parellada ’
Juvé Camps Reserva de la Familia (Juvé i Camps) 30.00 €
Xarel-lo, lacabeu i Parellada ’
Agusti Torelld Mata Gran Reserva Barrica .
33,00 €

(Agusti Torelld) Macabeu

(IVA incluido)
12



Vinos tintos

Les Charmes de Daix (Productor Thierry Mortet)

100% Pinot Noir 40,00¢€
A.O.C. CHATEAUNEUF-DU-PAPE
Guigal Chéteauneuf-du~Pape (Productor Guigal) . .
. ; . : cort 68,00 €
Garnatxa tinta, Monastrell i Syrah
ARGENTINA
El Enemigo (Bodega Aleanna) .
100% Malbec 32,00€
D.O BIERZO
Ultreia Saint Jacques (RalGl Pérez
9 ( ) 21,00 €
Mencia
D.O. COSTERS DEL SEGRE
Raimat Abadia 75cl (Bodega Raimat) 16,00 €
U1l de 1lebre i cabernet sauvignon
Raimat Abadia 50cl 14,00 €
Vol d'Anima (Bodega Raimat,
(Bodeg ) 16,00 €
Syrah, Garnatxa i Cabernet Sauvignon
Onra Negre (La Gravera
g_ ( . ) 19,00 €
Garnatxa i Cabernet Sauvignon
Troballa Anfora (Mas Blanch i Jové
& ) 20,00 €
Garnatxa
(IVA incluido)

13



Vinos tintos

Sabd Abrivat (Celler lMas Blanch i Jové) :
1 A T ) . o 21,00 €
U1l de Llebre - Garnatxa - Cabernet Sauvignon

Vilosell (Celler Tomas Cusinég)

U1l de Llebre - Syrah - Garnatxa 21,00 €
Alges (Celler Clos Pons) !
Garnatxa - Syrah - Ull de Llebre 22,00 €
Conca de Tremp (Celler Terrer de Pallars) 93,00 €
lerlot - Cabernet Sauvignon ’
Alto Sids (Celler Costers del Sio) 55.00 €
Syrah - Ull de Llebre - Garnatxa ?
Glops (Antoni Giribet) o
lMerlot i Cabernet Sauvignon 26,00 €
Sad Expressiu (Celler lias Blanch i Jové) 56.00 €
Garnatxa - Cabernet Sauvignon - Syrah ?
Raimat Turons de Vallcorba (Celler Raimat) om.00 €
100% Cabernet Sauvignon ?
Ciclic (La Gravera) NS
Garnatxa de parcel-la 35,00€
Purgatori (Celler Purgatori de Familia Torres) 40,00 €
Carinyena - Garnatxa - Syrah ?
Thalarn (Celler Castell d'Encus) .
100% Syrah 47,00 €
D.O. MONTSANT
E1l Senat del Montsant (Celler 7 Magnifics) 93,00 €
Garnatxa - Carinyena - Syrah ’
Finca 1'Argata (Celler Joan d'Anguera) 45.00 €
Garnatxa ?
(IVA incluido)

14



Pruno (I'inca Villacreces) 16.00 €
Tempranillo i Cabernet Sauvignon ?
Pruno Magnum (Finca Villacreces) 29,00 €
Tempranillo i Cabernet Sauvignon ’
Figuero 12 75cl (Garcia Figuero) 29,00 €
Tempranillo
Figuero 12 50Ccl 21,00 €
Montecastro 75cl (Bodegas lMontecastro) 28,00 €
Tinto ¥ino i Merlot
Montecastro Magnum 54,00 €
Valderiz (Valderiz) \
Tinta del pais 35,00€
Carmelo Rodero Crianza (Bodegas Rodero) 35.00 €
Tempranillo - Cabernet Sauvignon ?
Malleolus (Bodegas Emilio Moro) 44.00 €
100% Tempranillo 4
Francisco Barona (Barona Bodegas y Viiiedos) 45.00 €
Tempranillo - Garnatxa - Albillo - Bobal - Monastrell ’
Tomés Postigo 3er Afio (Bodegas Tomas Postigo) 45.00 €
Tempranillo - Cabernet Sauvignon - Merlot - Malbec ?
Aalto (Aalto Bodegas y Vifiedos) 51.00 €
100% Tempranillo 4
E1 Nogal (Bodegas Pago de los Capellanes) 58.00 €
100% Tempranillo ’
Pago Valtarrefia (Bodegas Rodero) 50.00 €
Tinto ¥ino 9
Malleolus de Valderramiro (Bodega Emilio Moro) 118.00 €
2

Tinto ¥ino

(IVA incluido)
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Vinos tintos

Enate Crianza (Bodega Inate) 17.00 €
\ o . A X
Cabernet Sauvignon i Ull de Llebre

Sommos Coleccidn Merlot (Bodega Sommos)

100% Merlot 23,00€
D.O. TERRA ALTA

La Quarta negre (Celler Sant Josep Vins) 19.00 €
Garnatxa peluda ?

La Fou E1 Sender (Bodega Lal'ou) 21.00 €
Garnatxa negra, Syrah i Morenillo ?

D.O. TORO
Pintia (Bodegas Pintia) . \
100% Tinta de Toro 62,00€
D.O.CA RIOJA

Luis Cafias Crianza 75cl (Bodegas Luis Catias) 21,00 €
Tempranillo - Garnacha

Luis Cafias Crianza 50 cl 18,00 €
Artuke Pies Negros (Bodegas Artuke) 20,00 €
Graciano i Tempranillo ?

El Predilecto (Bodegas Gomez Cruzado) 21.00 €
Garnacha - Tempranillo ?
Rambn Bilbao E.Limitada (Bodegas Ramén Bilbao) 52,00 €
100% Tempranillo ’

.. fmgeles s

(Bodegas Amaren de Familia Luis Cafias) 24,00 €

(IVA incluido)
16



Muga Crianza (Bodegas lMuga)
Tempranillo - Garnacha - Mazuelo - Graciano
Macén Clasico

(Bodega Benjamin de Rothschild y Vega Sicilia) 47,00 €
100% Tempranillo

Cuentavifias Garnacha (Bodega Cuentaviiias)

.
100% Garnacha 4700 €
San Vicente (Bodegas Sefiorio de San Vicente) 55.00 €
100% Tempranillo Peludo ?
200 Monges Reserva (Vinicola Real) . .

. . . . 60,00 €
Tempranillo, Graciano i Garnatxa tinta
Finca E1 Bosque (Viiiedos y Bodegas Sierra Cantabria) 115.00 €

: y
100% Tempranillo
D.O.Q. PRIORAT
Oriam (La lMonovarietal) .
100% Carinyena 22,00€
Els Pics de Mas Alta (Celler Mas Alta) . |
j . e N phoi— 26,00 €
Garnatxa = Carinyena = Syrah - Cabernet Sauvignon
Artigas (Celler lMas Alta) .
i v o 32,00 €
Garnatxa = Carinyena - Cabernet Sauvignon
Scala Dei Prior (Scala Dei) .
) | . - o 32,00 €
Garnatxa, Cabernet, Carinyena i Syrah
Ferrer Bobet Vinyes Velles (Ferrer Bobet) Y .
- - 99,00 €
Carinyena i Garnatxa
Cims de Porrera Cléssic (Celler Cims de Porrera) 54.00 €
b

100% Carinyena

(IVA incluido)
17



Vinos Rosados

Vol d'Anima (Raimat)

Garnatxa negra i pinot noir 17’00 €
.c:‘aa.o (Celle‘r Iugs Blanch i Jové) 16,00 €
Garnatxa = Syrah

D.O. PENEDES
Pa rosa Can Sumoi (Can Sumoi) 21,00 €
Sumoll i Xarel+lo

D.O SOMONTANO
Enate (Lnate)
N . 20,00 €

Cabernet sauvignon

D.O.CA RIOJA
Muga (Muga) 22,00 €

Garnatxa, Viura i Tempranillo

(IVA incluido)
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